ALPE-ADRIA GRILL
RESTAURANT UND BAR

VANESA

IM GOLFCLUB
REGAU-ATTERSEE-
TRAUNSEE

ie neue Qualitét der Goliclub-Gastronomie in Osterreich ist unter Kennern schon lange kein Geheimnis

mehr. Dass sie inzwischen MaBstébe setzt, davon ldsst sich auch ExtraGolf & Reisen-Redakteurin Barba-

ra Behrendt immer wieder auf ihren kulinarischen Golfreisen tiberzeugen: Neben der stilvollen Genuss-

Destination verbindet die Goliclub-Gastronomie sportliche Leidenschaft mit regionaler Kulinarik, schafft Atmo-

sphére und macht den Aufenthalt im Club zu einem ganzheitlichen Erlebnis. Genau dieses Konzept setzt auch

Kuchenchefin Vanesa Vukovic (33) im Restaurant des Golfclubs Regau-Attersee-Traunsee , Trefimoment” um.

Vanesa ist bereits seit vier Jahren Chefin der
Goliclub-Gastronomie eines Clubs, dessen
18-Loch-Anlage in die wunderschéne Land-
schaft des nérdlichen Salzkammergutes ein-
gebettet ist. Der Platz wurde 2006 errichtet,
2015 folgte der Bau des architektonisch ein-
drucksvollen Clubhauses. Und genau hier
ist der ,Treffmoment” zuhause. Die groBarti-
ge Aussicht von tber die Spielbahnen hin-
weg bis ins Voralpenland und die moderne
Einrichtung machen besonders nach einer
erfolgreichen Runde Gusto, auf das, was Va-
nesa auf den Tisch bringt: Ob ein entspann-
tes Frithstiick vor dem Tee-Off, einen leichten
Lunch auf der Terrasse oder ein stilvolles
Abendessen nach einem Turnier, Vanesa
wird den hohen Ansprichen an die Golfclub-
Gastronomie in jeder Hinsicht gerecht.

Ganz besonders pflegt sie die kulinarische
Vielfalt der kroatischen Kuiche, wo ihre Wur-

zeln sind: Thre Mutter ist Kroatin, ihr Vater
Bosnier, der tibrigens lange Clubwirt im GC
Mittersill und GC Donau war, und gebo-
ren ist Vanesa in Deutschland, wo sie auch
ihre Ausbildung zur Kéchin absolvierte. So
schw&rmen Clubmitglieder immer wieder
von ihrem ,Signature Dish”, einer Fisch-
platte ab zwei Personen und vom Baby-Ca-
lamari mit Kartoffeln und Blattspinat. ,Die
Golfclub-Gastronomie hat sich stark verdn-
dert. Gdste erwarten heute Frische, Regio-
nalitét und Qualitét auf Restaurantniveau
— gleichzeitig aber auch eine entspannte At-
mosphére. Genau diese Kombination macht
die Arbeit in einem Goliclub so besonders”,
erzahlt Vanesa. Das heif3t aber nicht, dass
auch Wurstl mit Brot auf der , Treffmoment”-
Karte stehen.

Auch die Clubgastronomie im GC Regau-
Attersee-Traunsee befindet sich im Wandel:

Neben den Clubmitgliedern empféngt Vanesa
gerne externe Géste und Familien, die eine
Location fiir ein Fest suchen. Gerade in
Osterreich, wo Kulinarik traditionell einen
hohen Stellenwert besitzt, entsteht dadurch
ein Angebot, das auch Nichtgolfer und -golferin-
nen begeistert.

Die Saison dauert im Goliclub Regau von
Mérz bis Ende November. Und wenn in der
Hauptspielsaison bis zu zehn Turniere im
Monat anstehen, dann sind Vanesa und ihr
Team ganz schon gefordert. Den Abschluss
setzt das traditionelle Gansl-Essen, das sich
auch in Regau zu einem beliebten gesell-
schaftlichen Highlight entwickelt hat. Fur Ku-
chenchefin Vanesa gehort es zu den schéns-
ten kulinarischen Traditionen des Jahres: ,Ein
Gansl-Essen im Golfclub verbindet Genuss,
Geselligkeit und Gastireundschaft auf beson-
dere Weise.”

146 ExtraGolfsreisEN | Sommer 2026

www.extra.golf



